CREEREE o

MENU NOCHEVIEJA 2024 — ANO NUEVO 2025‘

ENTRADAS
*-CANELONES RELLENOS DE BOGAVANTE...................10 €racion
(CON UNA SUAVE BECHAMEL GRATINADA AL HORNO)
*_MELON RELLENO.... ceeveererennenn 10 PACION

(DELICTOSO MELON GALTA RELLENO DE FRUTOS DEL MAR)
*_BRAZO DE SALMON NORUEGO ... 10 €racién
(CON BIZCOCHO CASERO RELLENO DE FRUTOS DEL MAR GALLEGO)

SEGUNDOS

e ASADOS DE LA CASA.

*_Cabrito asado (8 a 10 raciones)........cccccccuccvcvcerceren .. 180 €
*-1/2 Cabrito asado (4 a 5 raciones)...........cccceceveceecenn. 99 €
*_Lechazo asado (8 a 10 raciones)........c.cocvcvvecueannn.. 160 €
*-1/2 lechazo asado (4 a 5 raciones).............cccccccveuuene.... 8D €
*-Cochinillo asado (8 a 10 raciones)............c.cocececeevnenn.. 140 €
*-1/2 cochinillo asado (4 a 5 raciones)..............cueen.. 1D €
*-1/2 ternasco asado (de 8 a 10 raciones).......................... 140 €
*_Paletilla asada (2 a 3 raciones).........ccoeveevevccecevcvseven. 28 €
*_Pierna asada (3 a 4 raciones)..........ccccoevececerceeecercnncn. 30 €
*-Costillar de ternasco (carrier) (5-6 raciones)................. 65 €

RELLENOS.

*-POLLO DE CORRAL RELLENO (de 6 a 8 raciones)........75 €
(RELLENO DE FRUTOS SECOS, BOLETUS Y FOIE CON SALSA DE BOLETUS)

* CABEZON RELLENO (de 6 a 8 raciones)..................55 €
(CON JAMéN D.0.,PASAS, OREJTONES Y MANZANA REINETA)
ESPECIALIDADES
*_LOMO DE TERUEL A LA MOSTAZA Y MIEL....... 13€/unidad
(ASADO AL HORNO MARINADO DE {V\OSTAZA CON AROMAS DE MIEL)
*_SOLOMILLO DE CERDO IBERICO......o.  13€/racién

(CON SALSA ROQUEFORT)

*_DELICIAS CONFITADAS DE PATO (4 unIdPORRACION) 13 €/racidn
(CON FRUTOS SILVESTRES Y CEBOLLA CARAMELIZADA)

PESCADOS

*_LENGUADO RELLENO . 14 €/racidn

(DE JAMON DE TERUEL D.O. EN SALSA DE SETAS DE TEMPORADA)
%_BACALAO DEL NORTE oo 14 €/racién

(DELICIOSOS LOMOS DE BACALAO DEL NORTE EN SALSA DE ROMESCU)

POSTRES /

% _TARTA DE QUESO oo e 250€ g, Ot
*_PUDING DE NOCHEVIET A oo 250 € TG

TFNO. DE PEDIDOS I FECHA LIMITE: 28/12/2024 I TFNO.DE PEDIDOS

Salz Qtero. 14 : 976 734967 José Oto, 63 : 876 641798
www.elmorteroalegre.com




